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10 porsjoner

Ingredienser:

10 stk Laksekarbonader m/ chipotle

2 stk Mango halve

10 stk sma tortillas som stekes til de er sprg
2 stk syltet radlgk

Koriander

Mikset Salat

Bonnemiks og mais etter gnske.

Slik gjor du:

Stek laksekarbonade etter anvisning
og anrett tallerken med ingredienser.
Server med chilli salsa, remme og
grenn adobo saus.

BESTILLINGSNUMMER:

Laksekarbonader 60gr ASC, 4x1,56kg -

Mango, halve 2x1,36kg - EPD 1177 229
Mais, 3x2kg - EPD 876 839
Bonnemiks, 2x2kg — EPD 4466 140

IKSEKARGONADE
_M/CHIPOTLE

Gronn Adobo dressing

2 gronne chilli

6 hvitlgk klgfter med skall
2 stk lime

1 bunt bladpersille

1 bunt koriander

% dl oliven olje

Litt salt

Ha chili og hvitlgk i en terr stekepanne og stek
dem forsiktig i ca 10 min. Ta bort chili og stek
hvitlgk videre i ca 5 min - til slik at den blir myk.
Del chili pa langs, ta vekk frg og hakk dem grovt
opp. Ha alle ingredienseri en hurtig mikser og
kjor dette til en fin grenn adobo saus smak til
med litt salt.

DRETTI

EPD 5585 583 ANSVARLIG
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10 porsjoner

Ingredienser:

1,2kg Krydderlaks

500 gr Salatgrennsaker m/soyabgnner

3 stk tomater

3dl  rgmmedressing eller annen dressing
Miks salat til 10 porsjoner

sitron bater

Slik gjor du:
Lag salat og anrett med krydderbakt laks & rammedressing!

BESTILLINGSNUMMER:
Krydderbakt laks ASC 1x6kg - EPD 558 5617
Salatgronnsaker m/soyabgnner, 2x2kg - EPD 4087 961
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@D plbt LAKSEBURGER
o M/RZMMEDRESSING

10 porsjoner

Ingredienser:
10 stk Lakseburger
1dl  syrlig dressing/ remmedr
2 stk tomat
1stk  redlgk
10 stk burger brgd
250 gr rgdkal syltet/strimlet redkal

legges i eddik og sukker lake noen minutter

essing

Crispisalat eller annen salat

BESTILLINGSNUMMER:
Lakseburger 120gr ASC, 4x1,56kg — EPD 5585 542
Pommes frites rettkutt med skall, 5x2kg - EPD 7783 40
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10 porsjoner -

Ingredienser:

1,6 kg Laksegryte m/red curry
400 gr Aspargesbgnner

600 gr basmati ris .

200 gr syltet rgdkal

Litt koriander til pynt

BESTILLINGSNUMMER:

Laksegryte m/red curry ASC, 4x1,8kg- EPD 5585 492
Aspargesbgnner, 2x3kg - EPD 868 968
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* slik gjor du:
Yarm opp laksegryten
etter anvisning, kok ris og
aspargesbgnner. Anrett med
redkal og alle ingredienser.
Pynt med litt koriander og lime.




& (TEKT LAKSEFILET
£ DILL BEARNAISE. ..

10 porsjoner

Ingredienser:

10 stk Laksefilet, 140gr
400 gr Bernaise

400 gr Aspargesbgnner
1liten bunt dill

1 stk fennikel

10 stk artisjokk i lake

Slik gjor du:

Stek laksen lett i panne eller ovn. Varm opp bernaise, og tilsett

en god del hakket dill.

Del artisjokken i to og stek dem pa flat siden ned. Kutt fennikel i tynne flak og
blancher dem lett i litt buljong vann. Kok opp aspargesbgnner i noen minutter.
Server dette pa tallerken, gjerne med litt salt og potet ved siden av.

BESTILLINGSNUMMER: ANSVARLIG

Laksefilet 140gr ASC, 1x5kg - EPD 5585 591
Bearnaise saus, 5x2kg - EPD 508 002

Aspargesbegnner, 3x2kg - EPD 868 968
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Findus.

FINDUS
FOODSERVICES

Ta kontakt med oss om du gnsker mer informasjon

og inspirasjon til vare produkter
www.findusfoodservices.no

Havard Arntsen

Salgssjef Trondheim

E-mail: havard.arntsen@no.findus.com
+47 907 31 083

Bengt J. Markussen

Distriktsansvarlig Nordland, Troms og Finnmark
E-mail: bengt.markussen@no.findus.com

+47 971 70 706

Trine Herjuaune

Distriktsansvarlig Innlandet

E-mail: trine.herjaune@no.findus.com
+47 928 96 984

Rolf Helgesen

Distriktsansvarlig Vestland, Mgre og Romsdal
E-mail: rolf.helgesen @no.findus.com

+47 902 75 320

Terje Gussias

Distriktsansvarlig Agder, Vestfold, Telemark, Viken
E-mail: terje.gussias@no.findus.com

+47 911 36 059

Helge Nygard

Distriktsansvarlig Agder og Rogaland
E-mail: helge.nygard@no.findus.com
+47 920 63 994

Trond Joelsen

Distriktsansvarlig Oslo

E-mail: trond.joelsen@no.findus.com
+47 915 35 751

Jan-Henrik Westby

Distriktsansvarlig Viken

E-mail: jan-henrik.westby@no.findus.com
+47 913 14 239

Vidar Holt
Distriktsansvarlig Oslo

E-mail: vidar.holt@no.findus.com
+47 917 11 442

Tommy Schanke-Stenstvedt
Distriktsansvarlig Midt-Norge

E-mail: tommy.stenstvedt@no.findus.com
+47 484 52 551

Ring oss
Sentralbord: +47 6685 4000
Mandag - fredag 08.00 — 16.00

Folg oss gjerne:
Facebook.com/findusfoodservicesnorge

Instagram: findusfoodservices

Mail oss
findus.foodservices@no.findus.com
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